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SCHEDA TECNICA Tagliolini al Tartufo DATA: 20/01/2020

1 Denominazione legale Pasta secca all'uovo con tartufo

2 Ingredienti semola di grano duro (Origine del grano: ITALIA), uova fresche (33.4%), tartufo
bianchetto (Tuber borchii Vitt.) 40% (0,6%.prodotto finito), acqua, sale, aroma.
Puo' contenere soia.

3  Modalita di conservazione Conservare in luogo fresco e asciutto

4 Termine di conservabilita Lotto e da consumarsi preferibilmente entro il: vedi lato confezione

5 Peso netto 2509

6  Valori nutrizionali Informazioni nutrizionali per 100 g - Energia kJ 1560 kcal 368 - Grassi 3,3 g (di cui
acidi grassi saturi 1.1 g) , Carboidrati 68,5 g. (di cui zuccheri 1,8 g.) Fibre 3,3 g.,
Proteine 14,4 g. Sale 0.2 g.

7  Status legale Il prodotto & conforme a tutte le normative nazionali e comunitarie sulla sicurezza
alimentare

8  Produttore Loc. Ficiara 27, 63828 Campofilone (FM)

9  Additivi Nessuno

10  Aromi Si, conforme al reg. 1334/CE.

11  Allergeni Glutine dalla semola di grano duro, uova e soia.

12 Colore Tipico della pasta di semola di grano duro con briciole di tartufo

13 Odore Tipico della pasta con nota al tartufo

14  Sapore Tipico della pasta con nota al tartufo

15 Ricetta Occorrente: Tagliolini al tartufo, una confezione di burro al tartufo "Stefania
Calugi", un bicchiere di panna liquida.

Fate scaldare in una padella il burro al tartufo e la panna. Per una buona cottura
si consiglia di usare almeno 3 It di acqua per 250 g. di pasta: portare l'acqua ad
ebollizione, salare e immergere la pasta mescolando di tanto in tanto. Cuocete i
tagliolini al dente per circa 2/3 minuti e scolare la pasta.

Fate saltare la pasta nella padella dove avete preparato la pasta.

Un consiglio: Prima di scolare la pasta prendete un bicchiere di acqua di cottura
che potrebbe eventualmente essere aggiunta a poco a poco al momento di saltare
i tagliolini in padella per evitare che questi si secchino troppo.

16 Conservabilita Se correttamente conservato, il prodotto mantiene inalterate le proprie
caratteristiche organolettiche, nutrizionali ed igieniche per il periodo indicato in
etichetta

17  Avvertenza La ditta si riserva di apportare variazioni ai prodotti relativamente a composizione,

ingredienti, formati, ecc. Pertanto, si prega il cliente di richiedere sempre la
versione aggiornata di questo documento
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18 Confezioni Peso Netto 250 g, Astuccio in cartone

19 Tipologia del prodotto Pasta secca all'uovo al tartufo

20 Contaminanti Escherichia coli <10 ufc/g, Muffe <500 ufc/g, Lieviti <500 ufc/g, Stafilococco aureo
<100 ufc/g, Salmonella spp. Assente/25 g, Corpi estranei Assenti, Residui presidi
sanitari conforme al reg. 396/05/ce e succ. Contaminanti chimici conforme al
reg.1881/09/ce e succ. Radioattivita conforme al reg. 733/08/ce e succ.

21 Modalita di consumo Il prodotto deve essere consumato previa cottura

22  OGM Non contiene OGM
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